
KUCH�R MESIACA V NIPPON KNIVES

Prečo pr�ve kuch�r 
Od malička som sa t�lal v kuchyni pri mame. A podľa porekadla “ jesť sa bude st�le“ som si 
povedal, že to vysk�šam. Bav� ma variť, dnes však toto remeslo už nie je iba o chuti. Veľmi ma bav� 
a som r�d, keď chut� t�m, ktor�m navar�m a z�lež� mi na tom, ako to vyzer� na tanieri. Moj�m 
vzorom je š�fkuch�r Jaroslav Ž�dek, u ktor�ho som pracoval. V dnešnej dobe pracovať ako 
š�fkuch�r nie je iba zodpovednosť, inšpir�cia, a viesť svoj t�m, ale aj zvl�dnutie kr�zov�ch situ�ci�
a riadiť sa svojimi snami.

Obľ�ben� značka nožov a d�vod 
Dobr� n�ž som vysk�šal v minulosti prv� kr�t od svojho š�fkuch�ra a r�chlo som pochopil, že bez 
dobr�ho noža sa kuch�r nezaob�de. Postupne som si nak�pil sadu nožov na r�zne využitie 
v kuchyni. Jednoznačne ma zaujali japonsk� nože, ktor� aj vlastn�m a použ�vam v kuchyni doma aj 
v pr�ci. Sedia dobre v ruke, maj� univerz�lne použitie, perfektn� dizajn a kvalitn� oceľ, jednoducho 
som si obľ�bil značku GLOBAL . A tieto nože v�m vydržia na cel� život pri dobrom zaobch�dzan�.

Mlsn� jaz�čky, ktor� už ochutnali Vašu kuchyňu
Každ� m�me mlsn� jaz�ček, a taktiež ho maj� aj zn�me osobnosti. Mne sa podarilo variť pre 
niekoľko zn�mych mien, medzi zn�mejš�ch patrili Rudolf Schuster, Janka Kirschner. Mal som 
možnosť v Prahe variť pre m�dneho n�vrh�ra Louis Vuittona a aj pre prezidenta V�clava Klausa.
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